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SANSONINA MERLOT

Denominazione: Merlot Garda DOC
Collocazione geografica: Peschicra del Garda

Val

A delle uve: 100% merlot

Eta media delle vigne: 15 anni

Tipo di terreno: argilloso

Vigneti: alta densitd d’impianto con 8.500 plante per ettaro
Sistema di allevamento: cordone speronato

Resa per ettaro: 80 g i

Vinificazione: raccolta delle uve in casselte, raffreddamento delle uve,
diraspatura e fermentazione in piccoli vinificatori di acciaio, alfinamen-
to in piccole botti di rovere per 18 mesi e invecchiamento in bortiglia

per almeno 6 mesi

Colore: rosso rubino granato, intenso ¢ fitto,
Profumos ricco ¢ compatlo, ampio ¢ complesso,

caldo ¢ frutlato; si sentono note di frutla rossa matura,

di confetrura (prugna, ciliegia, mirtillo), di cacac

¢ una leggera nota erbac

Sapore: anche picuo, caldo, corposo ma molto
clegante nello stesso tempo, rotondo, morbido,

carezzevole, straordinaria porsistonza aromatica.

Abbinamenti gastronomici: ideale con arrosti,

selvaggina e formaggi stagionati.



